
Vinificação: 
As uvas são colhidas á mão e transportadas para adega em caixas de 20 Kg.
Seleção dos cacho em tapete de escolha seguido de prensagem. Vinificação
clássica com fermentação em barrica com temperatura controlada até 15º
graus. 

Estagio: 
8 meses em barrica de carvalho francês com suave battonagem

Nota de Prova:
Com uma elegante cor dourado claro, este vinho branco premium expressa
na perfeição a autenticidade da casta.
No nariz, surpreende com um aroma mineral e sofisticado, onde se destacam
notas florais e criticas, harmoniosamente combinadas com um toque tostado
subtil, resultado da fermentação e estagio em barricas de carvalho francês.
Na boca, revela-se envolvente exuberante, com um final longo elegante.
Harmonização
Perfeito para acompanhar pratos de peixe no forno, mariscos, aves grelhadas
ou risotos delicados. A sua estrutura e complexidade também o tornam ideal
para queijos suaves.

Informação Técnica:
Álcool: 13% vol. | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,32

Disponível em:
900 garrafas de 750 ml

Temperatura de Consumo:
Servir a 10ºC a 13ºC
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4 MOMENTOS BRANCO RESERVA
Encruzado 2024

EDIÇÃO LIMITADA

Produtor: Rota dos Amigos

Classificação: DOC Dão, Portugal

Ano: 2024

Enólogo: Claúdio Lacerda

Localização: Silgueiros

Castas: Encruzado

Tipos de solo: Graníticos


