
Vinificação: 
As uvas são colhidas á mão e transportadas para adega em caixas de 20 Kg.
Seleção dos cacho em tapete de escolha. Fermentação com controlo de
temperatura entre 14º e 16º C. 

Estagio: 
2 meses em garrafa

Nota de Prova:
Elaborado a partir da casta Touriga Nacional, este vinho apresenta uma cor
rosada salmão, brilhante e apelativa. No aroma, destacam-se os frutos do
bosque, como a groselha e a framboesa, acompanhados por elegantes notas
minerais. Na boca revela-se fresco e cativante, com fruta fresca bem presente,
mineralidade marcada e excelente equilíbrio. Termina com uma acidez
vibrante e uma agradável sensação de frescura.

Informação Técnica:
Álcool: 12,% vol. | Acidez Total: 4,8 g/L | pH: 3,63

Disponível em:
1320 garrafas de 750 ml

Temperatura de Consumo:
Servir a 12ºC
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Produtor: Rota dos Amigos

Classificação: DOC Dão, Portugal

Ano: 2024

Enólogo: Claúdio Lacerda

Localização: Silgueiros

Castas: Touriga Nacional

Tipos de solo: Graníticos


